
商  品  名　  味付鱈チャンジャ 作 成 年 月 日  2020年1月22日

内  容  量　30g、500g、1㎏、20㎏ 荷  姿  30g/50個/6入、500g/20入、1㎏/12入、20㎏

保 存 方 法 　冷凍 -18℃以下 賞 味 期 限  製造日より冷凍1年

外 箱 寸 法 　 中 箱 寸 法          

商 品 寸 法 ＪＡＮｺ-ﾄﾞ          

ＩＴＦコ－ド   リードタイム

   原     材     料     名 原産国名 比 率

鱈胃袋 アラスカ 70.25%

コチュジャン 日本 4.70%

オキアミの塩辛 日本 4.20%

ごま油 日本 4.00%

唐辛子 中国 3.50%

すりニンニク 中国 3.00%

三温糖 日本 2.50%

すり生姜 中国 1.50%

きなこ 中国 1.20%

いりごま 中国 1.20%

鰹だし 日本 1.00%

パイン タイ 0.85%

風味調味料（かつお） 日本 0.60%

調味料（アミノ酸等） 日本 1.50%

100.00%

検査方法

エネルギー 138kcal 修正アトウォーター法

タンパク質 11.8g 熱焼法

脂質 3.9g 酸分解法

炭水化物 13.9g 100g-(たんぱく質+脂質+水分+灰分)

ナトリウム 1300mg 原子吸光光度法

食塩相当量 3.2g ナトリウム換算値

水分 66.6g 常圧加熱乾燥法

灰分 3.8g 直接灰化法

　原料解凍　⇒　カット　⇒　水洗い　⇒　異物/筋除去　⇒　水洗い　⇒　9.6カット　⇒

　金属探知機 ⇒  塩漬　⇒　味付撹拌　⇒　計量　⇒　梱包　⇒　冷凍

　　　茨城県かすみがうら市牛渡5880-1

チョウショク商事株式会社

    本 社 TEL:029-897-1469 FAX:029-897-1979

規  格  提  案  書

原材料の一部に小麦・ごま・大豆を含む

当工場では、エビを含む製品を生産しています。

栄養成分

　　　製　造　工　程

　 〒300-0213


